
Exposé



Wir haben das Ĺ unico geschaffen, um unsere Leidenschaft für Italien,
seine Kultur und Lebensfreude mit Ihnen zu teilen.

Geniessen Sie Ihre Feier – wir servieren und organisieren alles
nach IhrenWünschen.

Ob kaltes oder warmes Buffet, ob exklusives Fingerfood für Ihre Gesellschaft
oder eine kleine feine Auswahl für einen rundum gelungenen Abend:

In unserem persönlich geführten Unternehmen finden Sie
eine individuelle und flexibe Beratung für das Gelingen Ihres Festes.

Sehr gerne kochen wir auch für Sie vor Ort.
In unserem Exposé haben wir einigeVorschläge zusammen getragen.

Lassen Sie sich inspirieren!

Buon appetito



Vorspeisen •Antipasti
gemischte eingelegte & gegrillte Gemüsesorten je 250 g 10,50 €

• marinierte Paprika
• gegrillte Zucchini
• marinierte Champignons
• karamellisierte Möhren
• Blattspinat mit getrockneten Tomaten & Pinienkernen
• gegrillte Aubergine eingelegt
• Frittata mit Zucchini oder Pilzen
• mit Schafskäse gefüllte Riesenchampignons
• Fenchel- Apfelsalat

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€



Klassiker • Classici
•Vitello Tonnato 13,00 €
• Carpaccio vom Rind 13,00 €
• Carpaccio vomWildlachs 13,00 €
• Carpaccio vom Octopus 15,00 €
• Melone mit San Daniele Schinken 14,50 €
• Avocado Mango Salat mit zweiWildgarnelen 14,50 €
• Avocado Mango Salat mit Büffelmozzarella 14,50 €
• Caprese Bufala – Strauchtomaten, Büffelmozzarella & Basilikum 14,00 €
• Parmigiana – Auberginenauflauf mit Tomaten & Parmesan 10,50 €
• Zucchini geschmort mit Ziegenkäse &Trüffelöl 13,50 €
• Italienische Salami, Schinken & KäseVariation 18,00 €
• Avocado Lachstatar 14,50 €

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€



Salte • Insalata
Wählen sie aus verschiedenen Salatkreationen wie z. B. mit
Ziegenkäse und Birne, Schafskäse und Oliven, Hähnchenbrust und
Parmesan,Thunfisch, Zwiebeln und Oliven undVieles mehr ab

Zu unseren Salaten reichen wir Ihnen unser hausgemachtes Honig-
Senf Dressing

13,00€

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€



Spießvariationen
• Tomate Mozzarella 2,00 €
• Hackbällchen mit Paprika 3,00 €
•Weintrauben Gouda 2,00 €
• Frittata mit Paprika 2,00 €
• Datteln im Speckmantel 2,50 €
• Gemüse nachWahl 2,00 €
• Obst Saisonal 2,50 €
•Wildgarnele & Paprika 3,50 €

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€

• Gurke & Räucherlachs 3,00 €
•Wassermelone & Schafskäse 3,00 €
• Honigmelone & San Daniele Schinken 3,00 €



Hausgemachte Pasta
Hausgemachte Ravioli oder Gnocchi, die nach IhrenVorlieben
gefüllt werden können, z. B.Trüffel, Steinpilz, Spinat, Hummer
und Vieles mehr ab 16,50 €

Hausgemachte Pasta wie Spaghetti,Tagliatelle, Penne, Pappardelle
oder Fussilli nachWunsch mit Fleisch, Fisch oder
vegetarischer Sauce, ab 11,00 €

• Lasagne classica mit Rinderhack 11,50 €
• Lasagne vegetariana mit z. B. Möhren, Pilzen & Zucchini 11,00 €
• Canelloni mit Rinderhackfüllung 11,50 €
• Canelloni mit Ricotta & Spinat gefüllt 11,50 €

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€



Fleisch •Carne
• Saltimbocca alla romana, Kalbfleisch mit Salbei & Schinken 22,00 €
• Perlhuhnbrust mit Marsala-Äpfeln 21,00 €
• Straußenfilet mit Kräuterbutter 29,00 €
• Lammlachse in Gorgonzola 24,50 €
• Ossobuco in Rotweinsauce 23,50 €
• Roastbeef im Gemüsebett 20,50 €
• Rinderfilet mit Rosmarinbutter 29,50 €
• Entrecôte mit Pilzsauce 23,00 €
• Entenbrust mit Orangensauce 23,50 €
• Hähnchenbrustfilet mit Zitronensauce 21,00 €

Zu den Gerichten reichen wir Ihnen Kartoffeln, Risotto oder Pasta
und saisonales Gemüse, Saucen sind frei wählbar
Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€



Fisch • Pesce
• Lachsfilet mit Kräuterkruste 22,00 €
• Steinbeißerfilet mit Zitronensauce 23,00 €
•Wildgarnelen-Pfanne auf Paprikagemüse 26,50 €
• Seezunge in Petersilienbutter 29,00 €
• Babysteinbutt in Trüffelcreme 26,00 €
• Dorade al forno 21,00 €
• Zanderfilet in Kräuterbutter 23,50 €
• Seeteufel in Tomatenbutter 24,50 €
• Scholle in Butter gebraten 21,00 €

Zu den Gerichten reichen wir Ihnen Kartoffeln, Risotto oder Pasta

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€

und saisonales Gemüse, Saucen sind frei wählbar



Dessert •Dolci
• Panna cotta Orange/Rosmarin/Erdbeere 4,00 €
•Tiramisu 4,50 €
• Tiramisu mit frischen Erdbeeren 5,50 €
• Mousse au chocolat 4,50 €
• Creme brûlée 5,00 €
• Profiterol,Windbeutel mit weißer oder
brauner Schokolade gefüllt 4,00 €

• Mascarponecreme mit frischen Früchten 6,00 €

Gerne backen wir auch Torten oder Kuchen
nach IhrenWünschen ab 40,00 €

Diese Preise gelten ab einem Mindestbestellwert von 300€



L‘unico steht für sorgfältig ausgewählte Produkte von bester Qualität.
Besonders wichtig sind uns dabei regionale Herkunft,

biologischer Anbau und artgerechte Tierhaltung.
Wir kochen mit kaltgepresstem Olivenöl, ausschließlich frischen Kräutern

und ohne jegliche künstliche Zusätze.

Seit 2016 sind wir Mitglied und offizieller Unterstützer von Slow Food.

Wir freuen uns auf Sie
Ihr L‘unicoTeam!



Wedeler Landstraße 39, 22559 Hamburg
Telefon 040/82244924

Ristorante@lunico.hamburg


